
DAS ERWARTET SIE BEI UNS
• Ein abwechslungsreiches Aufgabengebiet in 
 der großen Klostermaier Familie
• Die Möglichkeit, eigene Ideen wirklich umzusetzen
• Überstundenausgleich (Stempeluhr vorhanden)
• Job und Freizeit in ausgewogenem Verhältnis, wir 

arbeiten in einer 5-Tage-Woche im Schichtdienst 
• Eine gute Verkehrsanbindung mit der S-Bahn (S7)  

sowie vorhandene kostenfreie Parkplätze
• Eine leistungsgerechte Vergütung nach dem 
 Tarifvertrag, sowie Sonntagszuschläge
• Fahrtkostenübernahme möglich
• Getränke und Essen kostenfrei 
• Reinging der Kochkleidung durch unser  

Housekeeping

IHRE AUFGABEN
• Arbeiten im à la carte u nd Veranstaltungsgeschäft
• Vorbereitungsarbeiten für den Folgetag erledigen
• Flexibler Einsatz an allen Küchenposten
• Einhaltung und Durchführung der geltenden 
 Hygienevorschriften (HACCP)

IHRE QUALIFIKATIONEN
• Eine abgeschlossene Koch Ausbildung oder 
 Berufserfahrung in der Küche
• Sie bringen sich kreativ mit ein und sind motiviert 
 in einem Team zu arbeiten
• Ein hohes Maß an Flexibilität, Zuverlässigkeit 
 und Belastbarkeit zeichnet Sie aus
• Großküchen sind schön – doch Sie kommen 
 auch gut in einer kleinere Küche zurecht

Bewerbungen bitte bevorzugt per E-Mail oder persönlich  
an Frau Katharina Vogl, Personalleitung
katharina.vogl@klostermaier.bayern, Tel. 08178 867870
Klostermaier, Mittenwalder Straße 9, 82057 Icking

Klostermaier in Icking – Dein Arbeitgeber im Isartal!

Das Klostermaier Hotel & Restaurant liegt idyllisch in Icking und bietet nicht nur eine familiäre Atmosphäre, 
sondern auch eine beeindruckende Aussicht auf die bayerischen Alpen. Mit unseren gemütlichen Zimmern, 
dem stilvollen Restaurant und unserem engagierten Team schaffen wir eine Umgebung, in der sich Gäste wie 
zu Hause fühlen können. Unser Haus ist ein Ort der Gastfreundschaft und Herzlichkeit – Werte, die wir im 
gesamten Team gemeinsam leben.

Wir suchen Köchin/Koch


