
Schön, dass Sie 
bei uns sind

AN DIESEM GASTLICHEN ORT 
HABEN SCHON GENERATIONEN VON 

ICKINGERN UND GÄSTE 
VON NAH UND FERN GEGESSEN 

UND GETRUNKEN.

Nach dem Neubau unseres Hotels präsentiert 
sich die ehemalige Post als neuer Treffpunkt für Genießer, 

Geschäftsleute und all diejenigen, die sich von unserem 
Service begeistern lassen möchten.

Genießen Sie nun unsere modern-bayrische Küche,
lassen Sie sich von unserem Küchenchef und seinem Team

sowie von unserer Service-Mannschaft verwöhnen.

Wir wünschen Ihnen eine wunderschöne Zeit bei uns!

Karin Schmid 
Katharina & Korbinian Vogl

mit dem gesamten
Klostermaier Team



Hirschkuss, Gaißach
Lantenhammer & Slyrs, Schliersee

Miesbacher 
Gastroservice 

Fischzucht Aumühle 
Egling

Dinzler Kaffeerösterei 
Irschenberg

Früchte Feldbrach
Taufkirchen

Wolfra Säfte 
Erding

»Zum Bertenbauer«
Dietramszell

Metzgerei Haller
Murnau

Hofbräuhaus-Kunstmühle 
München 

Unsere Qualität
Hier finden Sie einige unserer Lieferanten, die uns mit 

herausragender Ware versorgen. 

Flötzinger Bräu 
Rosenheim

Regional. Saisonal. 
Original.



Biere
Flötzinger Hell vom Fass	 0,50 l	 4,80

	 0,25 l 	 3,20

Flötzinger Naturradler 	 0,50 l 	 4,80

Flötzinger Dunkel 	 0,50 l 	 4,90

Flötzinger Hell Alkoholfrei 	 0,50 l 	 4,90 

Flötzinger Pils 	 0,33 l 	 4,20	

Flötzinger 1543er kellertrübes Weißbier vom Fass	 0,50 l	  4,90 

Flötzinger Weißbier Leicht	 0,50 l 	 4,90  

Flötzinger Weißbier Alkoholfrei	 0,50 l 	 4,90 

Russ´n	 0,50 l 	 4,90 

Cola-Weißbier	  0,50 l	 4,90

Kalt
Adelholzener still/classic  .................................................................  0,25/0,75 l	 3,90/7,30

Tafelwasser .......................................................................................................  0,30/0,40 l	 3,30/4,00

Zitronenlimo .....................................................................................................  0,3/0,40 l	 3,50/4,50

Cola-Mix.................................................................................................................  0,3/0,40 l	 3,50/4,50

Fanta .....................................................................................................................................  0,20 l	 3,90

Coca Cola ........................................................................................................................  0,20 l	 3,90

Cola light / zero ........................................................................................................  0,20 l 	 3,90

Soft Drinks  ....................................................................................................................  0,20 l	 4,40

Tonic Water · Bitter Lemon · Ginger Ale

Saftschorle ........................................................................................................  0,30/0,40 l	 3,9/4,9

Apfel trüb · Johannisbeer · Maracuja ·  
Pink Grapefruit · Mango · Rhabarber · Orange 

Holunderblütenschorle ...................................................................................  0,40 l	 5,30

Zitronen-Ingwer Limonade ..........................................................................  0,4 l	 5,30



	 Flasche	 0,2 l	 0,1 l

Grauburgunder	 31,00	 8,40	 4,40

Weingut Emil Bauer, Pfalz	

Riesling Oscar	 32,00	 8,50	 4,50

Schumann-Nägler, Rheingau	

Grüner Veltliner DAC	 34,00	 9,70	 4,90

Johann Topf, Kamptal	

Lugana DOC	 41,00	 11,40	 5,90

Cantina Bulgarini, Brescia                  	

Clarette Rosé	 39,00	 10,80	 5,70

Knipser, Pfalz 	

Chardonnay	 36,00	 9,90	 5,20

Alturis, Friaul	

Primitivo  di Manduria	 36,00	 9,90	 5,20

Conte di Campiano, Apulien 		

Zweigelt	 35,00	 9,80	 5,10

Johann Topf, Kamptal	 		

Merlot	 31,00	 8,40	 4,40

Weingut Emil Bauer, Pfalz              	

Offene Weine

Fragen Sie uns gerne auch nach 
unserer separaten Weinkarte & Digestifkarte



Espresso*............................................................................................................................... kl/gr	 2,80/4,50

Espresso Macchiato*............................................................................................... kl/gr 	 3,10/4,90 
Cappuccino*..................................................................................................................... kl/gr	 4,30/5,40

Tasse Kaffee ..............................................................................................................................................  3,60 
Haferl Kaffee* .........................................................................................................................................  4,60 
Milchkaffee ................................................................................................................................................ 4,30 
Latte Macchiato* .................................................................................................................................  4,90

Tasse Cafe Crema ................................................................................................................................ 4,30 
Heiße Schokolade...................................................................................................... kl/gr	 4,30/5,40

Tasse Ronnefeldt ................................................................................................................................... 4,70

Darjeeling · Earl Grey · English Breakfast · Grüntee · 
Bergkäuter · Wellness · Kamille · Minze · Roibos Orange · 
Lemon Fresh · Rosé · Sweet Berries

+ Haferdrink / laktosefreie Milch ................................................................................. +0,50

* auch koffeinfrei erhältlich

Heiß

 

Aperitif

Klostermaier Spritz 	 8,50

Secco · Soda · Aperol · 
Pink Grapefruit

Aperol Spritz 	 7,90

Secco · Soda · Aperol · 
Orange

Sarti Spritz 	 8,50

Secco · Soda · 
Sarti Rosa

Campari Spritz 	 7,90

Secco · Soda · Campari 

Glas Winzersekt 	 4,60

ALKOHOLFREI
Crodino Maracuja 	 5,40

Sanbitter-Blutorange 	 5,60

Holunderblüten- 
schorle 	 5,30 



Suppen
Tafelspitzkraftbrühe

Pfannkuchenstreifen
5,90

Vorspeisen 
Kleiner Gärtnersalat

Hausdressing
5,40 

Klostermaier´s Vitello
Rindertafelspitz sous-vide · 

Räucherfischsoße · Kapern · Rucola
14,40

Graved Lachs
Hausgebeizt · Honig-Senfsoße · 

Kartoffelpflanzerl
16,80

Taboulé
karamellisierter Ziegenkäse · Couscous · 

Kerndl · Rucola 
13,90

Liebe Gäste, bei bestehenden Allergien können Sie sich 
jederzeit an unser Küchenteam wenden.



Klostermaier Salat
Großer gemischter Gärtnersalat mit frischen Saison- 

und marinierten Rohkostsalaten
Gurken · Tomaten · geröstete Kerndl · Hausdressing

9,90

Wählen Sie unseren Gärtnersalat mit
Rumpsteak · Frühlingslauch · frische Kräuter 	 22,90

Gegrillte Fischfilets · aus der Region ·  Zitronenbutter 	 22,80

Karamellisierter Ziegenkäse · Honig · Rosmarin 	 17,20

Steirisches Backhendl · Kürbiskernpanade · Preiselbeeren 	 19,30

Brotzeiten
Bayerischer Wurstsalat

Rote Zwiebeln · Essiggurken · 
Tomaten · Schnittlauch

9,90

Schweizer Wurstsalat 
mit Emmentaler

10,90

Obazda
Rote Zwiebeln · Essiggurken ·  

Tomaten · Schnittlauch
10,20



Klostermaier 
Klassiker

Schweinebraten
Flötzinger Dunkelbiersoße · 
Kartoffelknödel · Krautsalat

15,80 

Münchner Schnitzel
Schweinerücken · Senf-Meerrettich  
Marinade · Kartoffel-Vogerlsalat ·  

Preiselbeeren
19,50

Wiener Schnitzel
vom Kalb · Bratkartoffeln ·  

Preiselbeeren
27,80

Schmankerlteller
Schweinefilet · Rahmschwammerl ·  

Marktgemüse · Butterspätzle ·  
Röstzwiebel

19,80



Klostermaier 
Klassiker

Zwiebelrostbraten
220 g Rinderlende · Schalottenjus · 

Speckbohnen · Bratkartoffeln · 
Röstzwiebeln 

28,90

Kälberne Fleischpflanzerl
Schalottensoße · Kartoffel-Feldsalat

17,50

Klostermaier Brioche Burger 
200 g Rindfleisch · Cheddar · Jalapeños ·  

Bacon · geschmorte Zwiebeln ·  
Salat · Tomate · Gurke ·  

Burgersoße · Pommes Frites
22,80



Gerne können Sie Gerichte auch als kleine Portion bestellen.
Für eine Beilagenänderung berechnen wir einen Aufpreis von 1,00 €

Fisch   
Zanderfilet auf der 

Haut gebraten
Mandelbutter · Blattspinat · 

Petersilienkartoffeln
26,50

Vegetarisch 
Süßkartoffel-Kürbis Burger

Gemüsepatty · Cheddar · Jalapeños ·  
geschmorte Zwiebeln · Salat ·  

Tomate · Gurke · Burgersoße · Pommes Frites
19,40

Hausgemachte Käsespätzle
Tegernseer Bergkäse · 

Röstzwiebeln 
13,80

Gelbes Linsencurry
Basmatireis

15,50





Das Beste
zum Schluss

Lauwarmer Schokokuchen
eingekochte Waldbeeren · 

Vanilleeis
9,90

Heiße Liebe
eingekochte Himbeeren · 

Vanilleeis
8,20

Doppelter Eispresso
Espresso · Vanilleeis

7,20

Ofenfrischer Apfelstrudel
Vanilleeis oder Vanillesoße

9,20



ÖFFNUNGSZEITEN
RESTAURANT

TÄGLICH VON 11 BIS 23 UHR 
(SONNTAGS BIS 21 UHR)

INFO@KLOSTERMAIER.BAYERN
08178.867870

WWW.KLOSTERMAIER.BAYERN

KONZEPT & DESIGN
WWW.STUDIOFRAU.DE

PLEASE SCAN 
FOR THE 

ENGLISH MENU


